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โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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PROBLEM ?

STOMACHACHE

2



STOMACHACHE
3

ช่วงเดือน ม.ค. - ก.พ. 2566

พบผู้ป่วยจำนวน 
6,185 ราย 

อ้างอิงจากเว็บไซต์ กระทรวงสาธารณสุข



STOMACHACHE
4

ช่วงเดือน ม.ค.-ก.พ. 2566

โรคอาหารเป็นพิษ ปวดท้อง ถ่ายอุจจาระเหลว

อ้างอิงจากเว็บไซต์ กระทรวงสาธารณสุข



ช่วยชะลอความแก่
Detox กำจัดสารพิษในร่างกาย

ช่วยในการย่อย
และขับถ่าย รู้สึกสดชื่น!!!
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CiderB
เครื่องดื่ม เพื่อสุขภาพ จาก
ผลิตภัณฑ์ ท้องถิ่น จังหวัด

กาญจนบุรี!!!

กล้วยนากทองผาภูมิ !!!
ใหญ่ เนื้อ แน่นนน
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CiderB จุดเด่นของเราคืออะไร ? 

ท้องถิ่น
มีประโยชน์
หลากหลาย

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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ท้องถิ่น
CiderB

เราใช้กล้วยนากทองผาภูมิ 
ซึ่งโดยส่วนใหญ่ สามารถพบ

ได้ที่อำเภอทองผาภูมิ
จังหวัดกาญจนบุรี และจุดเด่น
ของกล้วยนากทองผาภูมิ คือ

ความใหญ่ เนื้อแน่น 

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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CiderB

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต

มีประโยชน์
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CiderB

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต

มีประโยชน์

ENZYME
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CiderB

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต

ENZYME

PROBIOTIC

มีประโยชน์
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CiderB

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต

ENZYME

PROBIOTIC

ACETIC ACID

มีประโยชน์
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CiderB

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต

ENZYME

ACETIC ACID

ANTIOXIDANT

PROBIOTIC

มีประโยชน์
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CiderB

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต

ENZYME

PROBIOTIC

ACETIC ACID

ANTIOXIDANTวิตามินA B C และแร่ธาตุ

มีประโยชน์
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CiderB

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต

หลากหลาย
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CiderB

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต

รสออริจินอล

รสเปรี้ยว

รสหวาน

ลดน้ำตาลในเลือด

ดื่มเพิ่มความสดชื่น

กินง่ายๆ

หลากหลาย
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TARGET CUSTOMER

กลุ่มลูกค้าที่เป็น สายรักสุขภาพ

วัยรุ่น วัยทำงาน

กลุ่มลูกค้าซื้อเป็นของฝาก

ผู้สูงอายุ 

CiderB

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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PRODUCT
ขวดละ 18 บาท

ปริมาณ 110 มิลลิลิตร
ต้นทุน ขวดละ 12 บาท
กำไร 50 %

CiderB
 มี 3 รสชาติ
1 ออริจินอล 2 เปรี้ยว 3 หวาน

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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วัตถุดิบหลักที่ใช้ ? 

กล้วยนากทองผาภูมิ น้ำตาลทราย
( ไม่ขัดขาว )

CiderB

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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PROCESS

หมัก ฆ่าเชื้อ บรรจุ

CiderB

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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PROCESS

หมัก

CiderB
การหมัก 2 STEP

2.ACETIC FERMENTATION

คือ การเปลี่ยนน้ำตาลเป็น
ALCOHOL 

1.ALCOHOL FERMENTATION

คือ การเปลี่ยนALCOHOL เป็น 
ACETIC ACID

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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PROCESS

ฆ่าเชื้อ

CiderB
ฆ่าเชื้อภาชนะด้วย
หม้อนึ่งแรงดัน

หม้อนึ่งแรงดัน

ฆ่าเชื้อน้ำส้มสายชูหมัก
ด้วยอุณหภูมิ 72 องศา
เซลเซียส 5 นาที

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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PROCESS

บรรจุ

CiderB
นำหัวเชื้อที่ได้มาเจือจาง
เพื่อให้ได้ตามสูตรที่พัฒนา

3 สูตร ได้แก่ 
ออริจินอล (คนรักสุขภาพ)

เปรี้ยว (สดชื่น)

 หวาน (กินง่าย)

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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เปรียบเทียบ
CiderB

APPLE CIDER CiderB
ต้องนำไปเจือจาง

ขวดใหญ่
รับประทานยาก

สามารถดื่มได้เลย
ขนาดพกพา
มีหลายรสชาติ

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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ช่องทางการขาย
CiderB

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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PROMOTION
CiderB

ฟรี

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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KEY RESOURCES

CiderB

การขนส่งทีมงาน

วัตถุดิบ
ท้องถิ่น เงินทุน

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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KEY PARTNERS

CiderB

เกษตรกร

พื้นที่ปลูก
ร้านคาเฟ่

ทีมพัฒนาสูตร

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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รายได้ ?CiderB
ค่าสินค้า

ขายส่งร้านขายของฝาก

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต
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เป้าหมาย
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เริ่มต้น 
เริ่มเรียนรู้กระบวนการทำ กระบวนการ

ผลิต และออกแบบผลิตภัณฑ์
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เป้าหมาย



เริ่มขาย
หลังจากได้เรียนรู้วิธีการทำมาแล้ว ก็จะนำ
ผลิตภัณฑ์ไปวางขายตามช่องทางง่ายๆก่อน
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เป้าหมาย



เริ่มจำหน่าย
เมื่อได้กระแสตอบรับที่ดี เราก็เริ่มลงสินค้า เพื่อเพิ่มโอกาส

ในการขยายธุรกิจ โดยการจัดส่งสินค้าไปตามที่ต่างๆทั่วประเทศ

33
เป้าหมาย



CEO

เมื่อยอดขายเราดีขึ้น เราก็จะเป็นเจ้าของ
ธุรกิจอย่างเต็มตัว และถึงขั้นประสบ

ความสำเร็จ ในที่สุด
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เป้าหมาย
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THANK YOU


